
TATLI
Künefe  360 tl

Közde tel kadayıf, taze tuzsuz peynir & kaymak

Antep Fıstıklı Katmer  380 tl
Çıtır yufka, bol Antep fıstığı & halis süt kaymağı

Çıtır Tahinli Kabak Tatlısı  300 tl
Kireçte sertleşmiş çıtır bal kabağı, tahin & ceviz

Mevsim Meyveleri Tabağı  300 tl

Kadim rüzgârların ve peri bacalarının eteğinde, Kapadokya’nın zirvesindesiniz.  
Uçhisar’ın gölgesinde yanan bu ocak, volkanik bağların bereketini, Avanos’un toprağını ve taş fırınların sabırlı harını sofranıza taşır. Burada et dağ kekiğiyle 

harmanlanır, közün ağır nefesinde demlenir ve topraktan gelen çömleğin sırrıyla mühürlenir. Ateşin ve toprağın bin yıllık şiirini tatmaya davetlisiniz.

SALATA
Gavurdağı Salatası   	 400 tl
İnce kıyım domates, ceviz, biber salçası & nar ekşisi

Tablacı Salatası   	 380 tl
Domates, sumaklı soğan, maydanoz & sızma zeytinyağı

Yeşil Mevsim Salatası   	 360 tl
Taze mevsim yeşillikleri, turp & balzamik narenciye sos

Mantar Salatası  	 420 tl
Mantar, kapya biber, salatalık turşusu, zeytinyağı & limon

KEBAP & IZGARA
Adana Kebap (180 gr) (Acılı / Acısız)  	 860 tl
Dana-kuzu zırh kıyma, köz sebzeler, lavaş & sebzeli bulgur

Kuzu Çöp Şiş (160 gr) 	 1.200 tl
Köz biber & domates, sumaklı soğan & sebzeli bulgur

Kuzu Ciğer Şiş (160 gr) 	 1.060 tl
Köz biber & domates, sumaklı soğan & sebzeli bulgur

Kuzu Pirzola (180 gr)	 1.400 tl
Közlenmiş sebzeler & sebzeli bulgur

Lokum Bonfile (180 gr)	 1.440 tl
Dinlendirilmiş dana bonfile dilimleri & tereyağlı lavaş

Yağlı Kara - Kuzu Sırtı (180 gr)	 1.460 tl
Kuzunun en lezzetli kaburga & sırt kesimi

Yoğurtlu Kebap (180 gr)	 940 tl
Pide üstü zırh kebap, süzme yoğurt & tereyağı sos

Köfte Izgara (160 gr)	 900 tl
Köz sebzeler, sumaklı soğan, lavaş & sebzeli bulgur

Tavuk Kanat / Tavuk Şiş (180 gr)	 820 / 840 tl
Özel sosla terbiye edilmiş tavuk butu veya kanat

Köfte Burger (120 gr)	 660 tl
Izgara köfte, çedar, karamelize soğan & turşu

TAŞ FIRINDAN
Lahmacun (Acılı / Acısız)  	 340 tl
Zırh kıyması, maydanoz, domates & isot

Peynirli Pide	 460 tl
Peynir harmanı & tereyağlı çıtır kenar

Kıymalı Pide	 580 tl
Özel kavrulmuş satır kıyma

Kuşbaşılı Pide	 640 tl
Marine dana kuşbaşı, domates & köy biberi

Sebzeli Pide  	 540 tl
Mantar, yeşil biber, kapya biberler & patlıcan

Tüm satış fiyatlarımıza vergiler dahildir.  Vejetaryen  •   Vegan  /  Lütfen olası alerjileriniz ile ilgili bizi bilgilendirin. 

DÜRÜM
Lavaşta, domates, kuru soğan, biber yeşillik & sumak ile

Adana Dürüm (120 gr)  680 tl

Marine Kuzu Şiş Dürüm (120 gr)  750 tl

Kuzu Ciğer Şiş Dürüm (120 gr)  700 tl

Tavuk Şiş Dürüm (120 gr)  640 tl

SOĞUK MEZE
Humus   	 360 tl
Nohut, tahin, kimyon, sarımsak & sızma zeytinyağı

Kuru Cacık   	 280 tl
Süzme yoğurt, salatalık, semizotu, taze nane, dereotu & sarımsak

Köz Patlıcan Salatası   	 340 tl
Közlenmiş patlıcan, kapya biber & sızma zeytinyağı

Çiğ Köfte (Dana Etli)   	 420 tl
Zırh dana eti, bulgur, Antep baharatları & nar ekşisi

Acılı Ezme    	 340 tl
Domates, kapya biber, yeşil biber, sarımsak, maydanoz, sumak,  
pul biber, nar ekşisi  & zeytinyağı

Köz Biber   	 340 tl
Maydonoz, ceviz içi, nar ekşisi, limon & zeytinyağı

Kırmızı Pancar Turşusu   	 280 tl
Taze nane, sirke, limon & sızma zeytinyağı

Zeytinyağlı Sarma  	  300 tl
Asma yaprağında pirinç dolgulu sarma

Karışık Turşu   	 280 tl
Lahana, salatalık & biber turşusu

SICAK MEZE
Sebzeli Bulgur Pilavı   	 220 tl
Yarma bulgur, patlıcan, domates, kapya biber & nane

İçli Köfte (adet)   	 280 tl
Kıymalı cevizli iç harç & süzme yoğurt eşliğinde

Antep Kuru Patlıcan & Biber Dolması   	 320 tl
Baharatlı pirinç dolgulu kuru patlıcan, kuru Antep biber & nar ekşili sos

Patlıcan Söğürme  	  340 tl
Közlenmiş patlıcan, Taşköprü sarımsak & sızma zeytinyağı

Patates Tava   	 280 tl

  MUTLAKA.. .
Kayseri Mantısı (El Açması) 640 tl

Dana kıymalı mantı, nohut, sarımsaklı yoğurt & biberli tereyağı

Taş Fırında Sebze Güveç   580 tl
Mevsim sebzeleri, domates-biber salçası, dağ kekiği, sarımsak & zeytinyağı

ÇORBA
Ezogelin Çorbası   320 tl

Mercimek, bulgur, pirinç, kuru nane, kızdırılmış tereyağı 

Sebzeli Tavuk Suyu Çorbası  320 tl
Köy tavuğu, havuç, kabak, Kapadokya kıraç patatesi,  

köy biberi & tel şehriye

Karışık Kebap (2 kişilik) (400 gr)  3.200 tl
Adana, çöp şiş, tavuk şiş & kuzu pirzola



DESSERT
Künefe  360 tl

Charred kadayıf pastry, unsalted cheese & clotted cream

Pistachio Katmer  380 tl
Crisp pastry, Antep pistachios & rich clotted creamı

Crisp Pumpkin Dessert with Tahini  300 tl
Crisp candied pumpkin, tahini & walnutsz

Seasonal Fruit Platter  300 tl

At the foot of ancient winds and fairy chimneys, you stand at the summit of Cappadocia. Beneath the shadow of Uçhisar, this glowing hearth brings to your table 
the bounty of volcanic vineyards, the clay of Avanos, and the patient heat of stone ovens. Here, meat is infused with wild mountain thyme, slowly cooked in the 

deep breath of embers, and sealed with the secret of an earthenware pot. You are invited to taste the thousand-year-old poetry of fire and earth.

SALAD
Gavurdağı Salatad   	 400 tl
Chopped tomatoes, walnuts, red pepper paste, pomegranate molasse

Tablacı Salad   	 380 tl
Tomatoes, sumac onions, parsley & extra-virgin olive oil

Seasonal Green Salad    	 360 tl
Seasonal greens, radishes & balsamic citrus dressing

Mushroom Salad  	 420 tl
Mushrooms, capia peppers, pickles, olive oil & lemon

KEBAB & GRILL
Adana Kebab (180 gr) (Hot / Mild)  	 860 tl
Minced beef & lamb, charred vegetables, lavash & vegetable bulgur

Lamb Çöp Shish (160 gr) 	 1.200 tl
Charred peppers & tomatoes, sumac onions & vegetable bulgur

Lamb Liver Shish (160 gr) 	 1.060 tl
Charred peppers & tomatoes, sumac onions & vegetable bulgur

Lamb Chops (180 gr)	 1.400 tl
Charred vegetables & vegetable bulgur

Tenderloin Medallions (180 gr)	 1.440 tl
Aged beef tenderloin slices & buttered lavash

Yağlı Kara - Lamb Rack (180 gr)	 1.460 tl
The most flavorful cuts from the lamb’s rib & rack

Yogurt Kebab (180 gr)	 940 tl
Minced kebab served over pide bread, strained yogurt & butter sauce

Turkish Meatballs (160 gr)	 900 tl
Charred peppers & tomatoes, sumac onions & vegetable bulgur

Chicken Wings / Chicken Shish (180 gr)	 820 / 840 tl
Chicken wings or thigh marinated in our house sauce

Köfte Burger (120 gr)	 660 tl
Grilled Turkish meatball patty, cheddar, caramelized onions & pickles

FROM THE STONE OVEN
Lahmacun (Hot / Mild)  	 340 tl
Hand-minced meat, parsley, tomatoes & isot pepper

Cheese Pide	 460 tl
A blend of cheeses with crisp, buttered edges

Minced Beef Pide	 580 tl
Sautéed minced beef

Diced Beef Pide	 640 tl
Marinated diced beef, tomatoes & village peppers

Vegetable Pide  	 540 tl
Mushrooms, green peppers, capia peppers & eggplant

Our prices include all taxes.  Vegetarian  •   Vegan  /  Please inform us about your food allergies.

WRAP
Served in lavash with onions, peppers, fresh greens & sumac

Adana Wrap (120 gr)  680 tl

Marinated Lamb Shish Wrapm (120 gr)  750 tl

Lamb Liver Shish Wrap (120 gr)  700 tl

Chicken Shish Wrap (120 gr)  640 tl

COLD MEZZE
Hummus   	 360 tl
Chickpeas, tahini, cumin, garlic & extra-virgin olive oil

Dry Tzatziki   	 280 tl
Strained yogurt, cucumber, purslane, fresh mint, dill & garlic

Charred Eggplant Salad   	 340 tl
Charred eggplant, red capia peppers & extra-virgin olive oil

Çiğ Köfte (with Beef)   	 420 tl
Minced beef, bulgur, Antep pices & pomegranate molasses

Spicy Paste    	 340 tl
Tomatoes, capia peppers, green peppers, garlic, parsley, sumac,  
red pepper, pomegranate molasses & olive oil

Charred Pepper  	 340 tl
Parsley, walnuts, lemon, pomegranate molasses & olive oil

Pickled Red Beet  	 280 tl
Fresh mint, vinegar, lemon & extra virgin olive oil

Stuffed Vine Leaves in Olive Oil  	  300 tl
Vine leaves stuffed with seasoned rice

Mixed Pickles   	 280 tl
Pickled cabbage, cucumber & pepper

HOT MEZZE
Vegetable Bulgur Pilaf   	 220 tl
Coarse bulgur, tomatoes, red capia peppers & mint

İçli Köfte (adet)   	 280 tl
Crisp bulgur shell filled with minced beef & walnuts, strained yogurt

Stuffed Dried Eggplant & Peppers   	 320 tl
Spiced rice filled eggplant & peppers, pomegranate molasses

Patlıcan Söğürme  	  340 tl
Charred eggplant, Taşköprü garlic & extra virgin olive oil

French Fries   	 280 tl

   MUST TASTE.. .
Kayseri Mantı (Homemade)  640 tl

Beef-filled dumplings, garlic yogurt & chili butter

Stone Oven–Baked Vegetable Casserole   580 tl
Seasonal vegetables, tomato & pepper paste, wild thyme, garlic & olive oil

SOUP
Red Lentil Soup   320 tl

Red lentils, bulgur, rice, mint & sizzling butterı 

Vegetable Chicken Soup  320 tl
Village chicken, carrots, zucchini, Cappadocian potatoes, 

village pepper & vermicelli

Mixed Kebab (for 2) (400 gr)  3.200 tl
Adana, çöp shish, chicken shish & lamb chops




